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Heart Failure 2006 Restaurant services

Restaurangtjanster « Ravintolapalvelut

Fazer Amica Oy vastaa kaikista ravinto-
la- ja anniskelupalveluista sek&
osastoilla tapahtuvasta tarjoilusta
Helsingin Messukeskuksessa.

Osastojen vierastarjoilua varten
olemme suunnitelleet teille monipuoli-
sen tuotemenun, ja tilauslomake on
helppo lahettéd meille etukateen.
Tarjoilua voi tietenkin tilata myos
paikan paalla messujen aikana.
Myyntipalvelumme tekee teille myds
mielellaan osastonne tarpeista lahte-
van raataléidyn tarjouksen.

Huolehdimme ndyttelyhenkilokunnan
hyvinvoinnista rakennus-, messu- ja
purkuaikoina. Ruokailun helpottami-
seksi myymme etukéteen Yl&-Gallerias-
sa ja Café Galleriassa lounas- ja
kahvilipukkeita.

Erilliset yritystoimintaanne tukevat
juhlat ja tapahtumat on helppo
jarjestéd Messukeskuksen muuntuvis-
sa tiloissa. Amican huippuammattilai-
set ovat palveluksessanne toteutuksen
kaikissa eri vaiheissa, olkoon teema
mika tahansa.

A la carte ravintola Brasserie Terra
Nova palvelee teita hotellin yhteydes-
sé. Ravintola on auki paivittain
palvellen niin naytteilleasettajia kuin
muitakin Messukeskuksen vieraita.
Suosittelemme poytavarausta.

Myyntipalvelumme palvelee teita
arkisin numeroissa (09) 150 9501,
(09) 150 9508 tai (09) 150 9529,
telefax (09) 149 6103 ja s-posti
amica.sales@finnexpo.fi. Messujen
aikana teita palvelee osastotarjoili-
jamme numerossa (09) 150 9516.

Fazer Amica Ab ansvarar for alla
restaurang- och utskankningstjanster i
Helsingfors Masscentrum samt for
trakteringen i montrarna.

Med tanke pa trakteringen i montrarna

har vi planerat en mangsidig produkt-
meny for er. Det &r enkelt att séanda in
bestéllningsblanketten pa forhand.

Ni kan naturligtvis ocksa bestalla
trakteringen i Masscentrum under
massan. Var forsaljningsservice ger er
ocksa garna en offert med det behov
ni har i er monter som utgangspunkt.

Vi vill sorja for masspersonalens vl
under uppmonteringen, massan och
nedmonteringen. FOr att underlatta
bespisningen séljer vi pa férhand
lunch- och kaffekuponger i dvre
Galleriets restaurang och Café Galleria.

Olika fester och evenemang ar latta att
arrangera i Masscentrums ombyggbara
utrymmen. Amicas proffs star till er
tjanst under alla skeden av genom-
forandet, oberoende av temat pa
evenemanget.

A la carte restaurangen Brasserie
Terra Nova betjéanar er i anknytning till
hotellet. Restaurangen &r 6ppen
dagligen och betjanar bade utstéllare
och andra besdkare i Masscentrum.
Vi rekommenderar att ni reserverar
bord pa forhand.

Var forsdljningsservice betjanar er
vardagar pa numren +358 (0)9

150 9501, +358 (0)9 150 9508 eller
+358 (0)9 150 9529, telefax +358 (0)9
149 6103 och e-post
amica.sales@finnexpo.fi. Under
massan betjanar var monterservitor
pa numret +358 (0)9 150 9516.

Fazer Amica is in charge of all restau-
rant and beverage services as well as
catering at stands at the Helsinki Fair
Centre.

We have designed a versatile product
menu to serve your guests at your
stand. The order form is convenient to
send to us in advance. You can, of
course, also order catering on the spot
during the fair. Our sales service will be
happy to suggest a custom-made offer
geared to the needs of your stand.

We wish to look after the well-being of
the exhibitors’ staff during stand
construction, the fair itself and
dismantling. For your convenience,
lunch and coffee vouchers may be
bought in advance at upper Gallery
restaurant and Café Galleria.

The flexible Fair Centre facilities offer
convenient venues for your business
parties and events. Amica’s seasoned
professionals are at your service at all
times during the staging of your
events, no matter what the theme.

A la carte restaurant Brasserie Terra
Nova, located in the hotel, is open
daily to serve exhibitors as well as
other Fair Centre guests. We recom-
mend reservations.

Our sales service is at your disposal
on weekdays at +358 (0)9 150 9501,
+358 (0)9 150 9508 or +358 (0)9 150
9529, fax +358 (0)9 149 6103 and
e-mail amica.sales@finnexpo.fi.
During the fair, our waiter for service
at your stand can be reached at
+358 (0)9 150 9516.





